PIETRAPURA

Negroamaro Salento Igt

Varieta delle uve
Negroamaro 100%

Tecnica di produzione

Vino prodotto con uve selezionate nella zona di San Marzano,
Salento, e vinificate con macerazione termocontrollata a cui segue
una pressatura soffice del mosto a fine fermentazione.

- . NEGROAMAR
Caratteristiche Organolettiche SALENTO
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Colore rosso porpora con riflessi nero- violacei, profumo intenso e sieaiancs
persistente con sentori di ribes nero e frutti di bosco e leggera
speziatura di timo ed erbe aromatiche. Vino di buon corpo, e buona
sapidita, morbido e dal finale lungo e persistente.

Consigli del produttore
Servire ad una temperatura di 16-18°C con primi piatti, carni e
formaggi a pasta dura.

Rocca delle Macie

IL NOSTRO VINO. STORIA DI UNA PASSIONE.
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