
 

 

 

 

  

 

 

Primitivo di Manduria Igt 

 

 

Varietà delle uve 

Primitivo di Manduria 100% 

 

Tecnica di produzione  

Vino prodotto con uve selezionate nella zona di San Marzano, Salento, 
e vinificate con macerazione termocontrollata a cui segue una 
pressatura soffice del mosto a fine fermentazione.   

 

Caratteristiche Organolettiche 
Colore rosso rubino con qualche riflesso violaceo, sentori 
prevalentemente fruttati di ciliegia e prugna con gradevoli note di 
rosmarino. Vino di buon corpo, morbido ed armonico. 

 

Consigli del produttore 

Servire ad una temperatura di 16-18°C con primi importanti, carni 

rosse  e formaggi a pasta dura. 

 

 


